





mi i korzeniami (fot. 4). Okres ten, nazywany montanera, trwa
zwykle trzy lub cztery miesigce, az do momentu kiedy zwierze-
ta zwiekszg swojg mase ciata o ok. 60%. Bezposrednio po tej
fazie tuczu sa ubijane, zwykle miedzy listopadem a lutym.
Szynki uzyskujg wtedy znak ,Bellota” (zotadz) — fot. 5;

Fot. 4. Wypas swin iberyjskich na terenach Dehesa (http://www.dehe-
sa-extremadura.com)

Fot. 5. Szynka Jamoén Ibérico de Bellota (jamondebellotas.com)

— system ,Recebo” jest podobny do poprzedniego, ale z krot-
szym okresem montanera, tzn. do powiekszenia wyjsciowej
masy ciata (80-100 kg) o 30%. Szynki z tak zywionych $win
uzyskujg znak ,Recebo”;

— w systemie ,Cebo” zwierzeta utrzymywane sg w zamknie-
tych pomieszczeniach i karmione mieszankami paszowymi
oraz roslinami strgczkowymi dopuszczonymi do stosowania
przez stowarzyszenie rolnikéw (AECERIBER). Szynki uzyskujg
wtedy znak ,Campo” [2].

W sektorze iberyjskim kontrole nad hodowlg swin i przemy-
stem przetwérczym sprawuje stowarzyszenie Asociacion
Espafiola de Criadores de Ganado Porcino Selecto Ibérico
Puro y Ibérico Tronco (AECERIBER). Gospodarstw hodowla-
nych zarejestrowanych w PDO ,Dehesa de Extremadura” w
2005 roku byto 1764, a swin — prawie 43 tys. tacznie w 2003
roku w sektorze iberyjskim ubito ok. 2 min $win, z czego ok.
15% to zwierzeta zywione systemem ,Montanera” (karmione
zotedziami i trawg z Dehesa) [5, 6].

Produkcja szynek iberyjskich jest procesem 4-stopniowym,
sktadajacym sie z: solenia i mycia, okresu odpoczynku, suszenia i
dojrzewania oraz fazy piwnicy (Bodega). Najbardziej ceniona, jak
juz wspomniano, jest szynka ,Dehesa de Extremadura”, produko-
wana ze $win iberyjskich zywionych systemem ,Montanera” i doj-
rzewajgca ponad 30 miesiecy. Cena 1 kg szynki Jamon Ibérico de
Bellota (dojrzewajgca 48 miesiecy) wynosi ok. 50 euro, a Jamon
Ibérico de Recebo (dojrzewajaca 34 miesigce) ok. 30 euro [2].
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Innym przyktadem produktu tradycyjnego wytwarzanego na
bazie surowca pozyskiwanego od lokalnej rasy jest portugalska
kietbasa ,,Chouriga Doce de Vinhais”, jedna z grupy 7 produktéw
wytwarzanych z miesa swin lokalnej rasy bisaro, ktore uzyskaty
europejski certyfikat jakosci — Chronione Oznaczenie Geogra-
ficzne [11]. Na te liste (jako produkt z Chroniong Nazwg Pocho-
dzenia) wpisane jest rowniez migso od $win tej rasy, o nazwie
,Carne de Bisaro Transmontano” lub ,Carne de Porco Trans-
montano”. Jest ono pozyskiwane od prosigt 0 masie ciata do 12
kg oraz tucznikéw powyzej 60 kg zaklasyfikowanych do klas R,
O i P, wg klasyfikacji EUROP [2].

Miesem o uznanej na catym Swiecie jakosci jest walijska wo-
towina ,Welsh beef”, co zostato potwierdzone europejskim cer-
tyfikatem Chronionego Oznaczenia Geograficznego. Nazwa
,Welsh black” dotyczy tusz, pottusz, cwierétusz (przednie, tyl-
ne) lub kawatkéw miesa (w tym miesa mielonego) pochodzace-
go od bydta, ktdre urodzito sie i hodowane byto na terenie Walii.
Do produkcji tego miesa wykorzystuje sie stare walijskie rasy
bydta, tzn. welsh black i hereford. Mieso moze pochodzi¢ réw-
niez od zwierzat bedacych mieszancami tych dwoch ras lub z
innymi uznanymi rasami. Chéw i ubéj tego bydta musi mie¢ jed-
nak miejsce na terenie Walii, a opas powinien odbywac sie ze
znacznym wykorzystaniem tamtejszych pastwisk. Promocjq i
marketingiem walijskiego czerwonego miesa zajmuje sie orga-
nizacja ,Hybu Cig Cymru — Meat Promotion Wales” (HCC) [2].

Lokalne rasy zwierzat zwigzane sg rowniez z kulturg i trady-
cjami miejscowej spotecznosci. Takim przyktadem jest polska
owca gorska utrzymywana na terenie Beskidéw. Pasterstwo w
tym rejonie pojawito sie wraz z przybyciem wotoskich pasterzy,
okreslanych mianem Watachoéw. Byli to pasterze owiec i bydta
przemieszczajacy sie od wschodu wzdtuz tuku Karpat i przyno-
szacy ze sobg elementy kultury wszystkich napotykanych grup
ludno$ci: Rumundw, Rusindw, Stowakéw. Tradycje zwigzane z
wypasem owiec pozostaty do dnia dzisiejszego. Wypas rozpo-
czyna sie uroczystym wyprowadzeniem owiec 23 kwietnia, tzn. w
dzien $w. Wojciecha. Jest to tak zwany redyk (fot. 6). Konczy sie
natomiast réwnie uroczystym sprowadzeniem owiec do wiosek w
dzien $w. Michata Archaniota, tzn. 29 wrzes$nia. Swieto to, zwane
redykiem jesiennym, gorale zywieccy okreslajg jako tossod [2].

Fot. 6. Uroczyste wyprowadzanie owiec nha wypas w dzien sw. Wojciecha
(fot. Michat Milerski)

Zarowno redyk, jak i tossod stanowig wazne uroczystosci w
pasterskiej spotecznosci, petne magicznych ,,zabiegéw”. Kilka
dni przed wyruszeniem redyku, baca powiadamia juhaséw, kiedy
odbedzie sie tzw. mieszanie owiec, a oni z kolei informacje te



przekazujg wtascicielom owiec. Nastepnie odbywa sie liczenie
stada. Juhas przepedza po jednej sztuce do przygotowanego za-
grodzenia — koszaru. Przed wyruszeniem stada na hale baca
okadza owce, pasterzy i caty zabierany dobytek ziotami $wieco-
nymi w dzien Matki Bozej Zielnej (15 sierpnia). Tradycja gtosi, ze
na $w. Michata owiec na halach juz by¢ nie powinno. Baca wraz
z juhasami muszg zejs¢ z gor, odda¢ owce gospodarzom i rozli-
czyc¢ sie z nimi za trwajgce od $w. Wojciecha bacowanie [2].
Innym przyktadem $cistego zwigzku lokalnej rasy z tradycja-
mi kulturowymi ludnosci jest kon huculski. Rasa ta powstawata
w dorzeczu Prutu i Czeremoszu, skad rozprzestrzenita sie na
cate Karpaty. Konie huculskie dobrze znosza trudy gorskich te-
renéw Bieszczad, Beskidu Niskiego, Jury Krakowsko-Czesto-
chowskiej, a takze Polesia i Roztocza. Do chwili obecnej stano-
wig niemal nieodtgczny element kultury huculskiej. Trudno wy-
obrazi¢ sobie huculskie wesele bez udziatu tych koni (fot. 7),
wcigz tez towarzyszg goralom podczas przepedu stad na poto-
niny [2]. Po bukowinskiej stronie Huculszczyzny odgrywajg
wazng role w transporcie lesnym i rolniczym. Huculi zabezpie-
czajq je ,o0d urokow”, przyczepiajac do uprzezy wyjatkowo dtu-
gie, czerwone chwosty. Konie tej rasy Swietnie sprawdzajg sie
w uzytkowaniu zaprzegowym, przenoszg juki lub ciggng wozy
kilometrami pod gore lesnymi duktami, sg réwniez jedng z ras
szczegolnie preferowanych do pracy w hipoterapii [1, 9].
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Fot 7. Pocztéwka z orszakiem weselnym [http://huculy.phorum.pl/view-
topic.php?t=212]

W pétnocnych Wioszech bydito ras miejscowych odgrywa
znaczacq role w kultywowaniu tradycji lokalnych spotecznosci
wiejskich. Tradycja wyborow Krolowej Mleka ,Regina del Latte”
oraz Krolowej Rogow ,Regina delle Corna” byta scisle powigza-
na z trzema rasami valdostana. Najbardziej dojna krowa na al-
pejskich pastwiskach otrzymywata tytut Krolowej Mleka i byta
dekorowana gatgzkami sosnowymi przewigzanymi biatymi
wstazkami, dodatkowo na jej glowie umieszczano mate drewnia-
ne wiaderko (tsanon). Krélowa Rogéw byta to dominujgca krowa
w hierarchii na alpejskich pastwiskach. Wyrézniano jg sosnowy-
mi gatazkami udekorowanymi czerwonymi wstgzkami oraz nie-
wielkim lusterkiem. Ponadto ,najwybitniejsze” krowy nosity wy-
twarzane recznie dzwonki. Byki chianina byty uzywane do cig-
gniecia wozow gospodarskich podczas ceremonii otwarcia tra-
dycyjnych wyscigéw konnych Palio w Sienie [7]. Sposrdd trzech
ras valdostana, obecnie valdostana castana (rzadko valdostana
pezzata nera) bierze udziat w Bitwie Krélowych. Tradycja ta po-
wstata ze starszej, wspomnianej wczesniej tradycji wyboru Kro-

lowej Rogéw. Coroczne zawody odbywajq sie w wielu dolinach
wiosng i jesienig juz od 1947 roku. Bitwa Krélowych sktada sie z
serii walk pomiedzy krowami klasyfikowanymi wedtug masy cia-
ta, a wielki finat odbywa sie na stadionie wybudowanym w pobli-
zu Aosta. Impreza ta stynie rowniez ze sprzedazy wyroboéw lo-
kalnego rzemiosta, takich jak dzwonki dla kréw, obroze, drew-
niane rzezby z udziatem zwycieskich krow [2, 7].

Instynkt do walki o hierarchie w stadzie wykazujg réwniez
krowy rasy eringer. Rasa ta utrzymywana jest w szwajcarskich
Alpach w regionie Wallis, gdzie przywedrowata wraz z Rzymia-
nami. Ksiegi hodowlane dla tej rasy zostaty zatozone w 1917
roku. Krowy te produkujg zaledwie 3500 kg mleka, o zawartosci
ttuszczu 3,8-3,9%, a utrzymywane sg gtéwnie do walk. Walki
krow majg w Szwajcarii wiekowe tradycje, ale pierwsza oficjal-
na walka odbyta sie 1923 roku. Przyciggajg one kazdorazowo
kilka tysiecy widzow (fot. 8). Finat konkursu w danym sezonie, w
ktérym wybierana jest Krolowa (zwyciezczyni), odbywa sie w
maju w Aproz i regularnie gromadzi ponad 10 tys. widzéw. Jest
to wydarzenie roku dla wielu rolnikéw z tego regionu [2].
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Fot. 8. Walki kréow rasy eringer (http://commons.wikimedia.org/wiki/
Category:Eringer)

Podsumowujac nalezy stwierdzi¢, ze w dobie powszechnej
globalizacji i systematycznie wzrastajagcego $wiatowego zapo-
trzebowania na zywnos$¢, gdy o produkcji zwierzecej decyduje
ograniczona liczba ras (miedzynarodowych), coraz wiekszego
znaczenia nabierajg rasy lokalne. W wyniku prowadzonej w
ostatnich kilkudziesieciu latach intensywnej selekcji (u ras wy-
soko produkcyjnych) na wzrost wydajnosci mleka, wysokie
przyrosty masy miesniowej czy liczbe zniesionych jaj, utracono
prawdopodobnie bezpowrotnie geny warunkujace wysoka ja-
kos¢ pozyskiwanych produktdw oraz wazne cechy zwigzane z
ptodnoscig i zdrowotnoscig zwierzat. Rasy lokalne, pomimo
nizszej produkcyjnosci, znajduja swojg nisze w produkcji zyw-
nosci. Wystepujac na danym terenie przez dziesiatki, a nawet
setki lat dostosowaty sie do jego warunkéw srodowiskowych, sg
wiec bardziej odporne na choroby, dlugowieczne, a pozyskiwa-
ne od nich produkty sg lepszej jakosci. Najwazniejsze, ze rasy
te sg cennym rezerwuarem genéw. Kluczowym elementem jest
jednak podnoszenie rentownos$ci gospodarstw utrzymujgcych
lokalne rasy zwierzat. Dlatego tez bardzo potrzebna i wazna
jest zorganizowana, systematyczna promocja wytwarzanych na
bazie tych surowcéw produktéw regionalnych oraz kultywowa-
nie tradycji danego regionu z nieodzownym udziatem tych ras.
Dziatania te sg konieczne, a wrecz niezbedne do zachowania
bioréznorodnosci.
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The significance of native animal breeds in the production of traditional food and the transmission of tradi-

tion and culture of the region
Summary

Native animal breeds often comprise a point of reference for the old, local traditions, such as production of food and
craftsmanship. They play an important role in the protection of the local cultural heritage. Furthermore, local breeds
have a remarkable contribution to the preservation of typical rural landscapes, which are historically associated
with breeding of these breeds. Nevertheless, close linkages between local breeds and specific traditional products
are not so obvious, as the promotion joined with commercialization of a particular food product, directly associated
with a certain animal breed is a fairly complicated operation. However, there are examples of the close association
of local breeds with traditional products. Noteworthy dairy products include: Parmigiano-Reggiano cheese pro-
duced in northern Italy from milk of Reggiana cows; Sicilian cheese Ragusano manufactured from milk of Modi-
cana cows, exquisite French cheese Roquefort, made from milk of Lacaune ewes; and Polish Sheep Cheese
“Oscypek” made from milk of Polish Mountain Sheep. In case of meat products, especially noteworthy are Spanish
long-maturing hams, including the excellent ,Dehesa de Extremadura”, manufactured from meat of Iberian pigs;
and Welsh beef obtained from Welsh Black and Hereford, which are old cattle breeds. Local breeds are also
closely related to the culture and traditions of local communities. Numerous examples include the Polish Mountain
Sheep maintained in the Beskid Mountains, where the tradition of grazing these sheep dates back to the Walla-
chian shepherds. Hucul horse is another example of such a close connection between native breed and cultural
traditions of community. In northern Italy, cows of Valdostana Castana breed are involved in the Battles of the
Queens, while Swiss cows of Eringer breed are characterized by an instinctive will to fight for the herd hierarchy.
These fights attract thousands of spectators each time. The crucial elements to preserve the native animal breeds
to be the gene resources for the future generations are namely, the promotion of regional products, which are
manufactured from raw materials derived from local breeds and cultivation of tradition of the region with the par-
ticipation of these breeds. Such actions are necessary, even indispensable to preserve the biodiversity.

KEY WORDS: local animal breeds / traditional food products / tradition and culture of the region
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